
Restzucker: 0,0 g/L

Säure: 6,6 g/L

Alkohol: 12,5 % VOL

Flasche: 0,75 L 
 Schlegelflasche antikgrün/BVS

Bodenart: Muschelkalk

Ausbau: Granitfass

Trinktemperatur: 10 °C

Lagerfähigkeit: jetzt perfekt trinkbar, bis 2020

Glas: Burgunderglas, 
 öffnet sich mit Luft

Dieser Premiumwein ist etwas ganz Besonderes.

Die Trauben werden in Ganztraubenpressung gepresst und der Most wird in einem 
Granitfass vergoren. Dadurch erhält der Wein einen harmonischen, mineralischen 
Charakter.
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